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Honig, Salatéle bis hin zu Fleisch.
-Die Produktpalette ist vielfiltig.

Wo bauerliche Produkte
veredelt und vermark-
tet werden, damit die
Wertschopfung in der
Region Lungau bleibt.
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LUNGAU, TAMSWEG. Um ver-
figbare Krifte und vorhandene
Ressourcen zu bilindeln, wurde
im Lungau eine Vermarktungs-
genossenschaft gegriindet und
die ,Lungauer Speis" eréfnet. In
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Betrieb genommen wurde diese
vor etwas mehr als zwei Jahren,
im Friithling des Jahres 2022, am
Standort der Landwirtschaftli-
chen Fachschule (LFS) Tamsweg.

Biduerliche Genossenschaft

Betrieben wird derr Hofladen
von der ,Lungauer Landwirt-
schaftsgenossenschaft eGen.,
die in Covid-19-Zeiten vom Re-
gionalverband Lungau, Leader
Biosphire Lungau, der Bezirks-
bauernkammer Tamsweg, dem
Lungauer Kochwerk und der
LFS Tamsweg entwickelt wurde.
Finanziell unterstiitzt wurde
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Der Geschéftsfiithrer der ,,Lungauer Speis*, Markus Kocher (li.), und der Direktor der Landwirtschaftlichen Fachschule

Tamsweg sowie Obmann der ,,Lungauer Landwirtschaftsgenossenschaft eGen., Mathias Gappmaier.

Das Regionale am Teller

das Projekt aus Mitteln des Pro-
gramms der Europiischen Uni-
on ,Leader”, 50 Prozent Forder-
satz (Leader Biosphére Lungau).

Knapp 9o Mitglieder

Im Hofladen an der LFS Tams-
weg werden Produkte der mo-
mentan knapp 90 Genossen-
schaftsmitglieder und auch vom
schuleigenen Bauernhof verar-
beitet, veredelt und vermarktet,
wodurch die Wertschépfung
grofiteils in der Region bleibt. -

Von Honig bis Fleischwaren
In der breiten Produktpalette
sind zum Beispiel Honig, Salat-

~6le, Schnidpse oder auch die

,Achtleng”  beziehungsweise
,Eachtling’, wie man im Lun-
gau die dort wachsenden und
geernteten Kartoffel, nennt. So-
wohl konventionelles als auch
biologisches Fleisch vom Rind,
Schwein oder Schaf wird eben-
falls vor Ort veredelt und in Fol-
ge zum Verkauf angeboten. Die
Angebotspalette ist vielfaltig.
In der ,Lungauer Speis” werden
mittlerweile zweimal wdchent-
lich all die vielen Kostlichkeiten
zum Verkauf angeboten. Zu-
satzlich wird auch ausgeliefert.
Zu den Kunden zéhlen sowohl
private Kleinabnehmer, als auch
gastronomische  Grofikiichen

Zwei ,Lungauer Speis“-Mitarbeiterinnen, Lisa Karner und Christine Wind.
Zweimal pro Woche hat der Hofladen gedffnet.

(Hotels, Restaurants, Kranken-
haus und andere), sowie Nahver-
sorger aus der Region. Die ,Lun-
gauer Speis” ist somit quasiauch
eine Schnittstelle zwischen der
heimischen Landwirtschaft und
der Gastronomie in der Region.

Ein ,Kompetenzzentrum®
Der Landwirtschaftsschulstand-
ort in Tamsweg wurde mit die-
sem Hofladen noch breiter auf-
gestellt und damit immer mehr
zu einem Kompetenzzentrum
flir die heimische klein struk-
turierte Landwirtschaft; es ist
auch ein Kompetenzzentrum, in
welchem die Schiiler noch stér-
ker direkt aus der Praxis lernen
und der Schulstandort aufier-
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dem fiir die breite Bevolkerung
zuginglicher gemacht wurde.

Ganzjihrige Auslastung

Ein willkommener Nebeneffekt
ist auch, dass seit der Erdffnung
der ,Lungauer Speis‘, die an
der Schule eingerichteten Pro-
duktveredelungswerkstitten
fiir etwa Fleisch, Milch und Obst
seither auch ganzjdhrig ausge-
lastet werden, da sie liber die Ge-
nossenschaft den Biuerinnen
und Bauern aus der Region zur
Verfliigung stehen. Zusitzlich
wurden durch das Leader-Pro-
jekt ,.Lungauer Landwirtschafts-
genossenschaft eGen" auch finf
Arbeitsplitze geschaffen und .
unterstiitzt.



