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Bgm. Klaus DrieRler (5. v. Ii.), Petra Liiftenegger (GF Leader Biosphére Lungau, 7. v. li.) mit Beteiligten und Koope-
rationspartnern beim Verkosten des im Brotbackofen in Thomatal hergestellten Brotes.

Foto: Leader Biosphare Lungau

Thomatal freut sich iiber sein Brot

Erstes Brot wurde Mitte Oktober aus dem Brotbackofen in Thomatal geholt

THOMATAL. Durch die Projekt-
begleitung und finanzi-
@ elle Unterstiitzung von
Leader Biosphdre Lun-

gau wurde das Leader-Projekt
~Vom Korn zum tdglich Brot"

DORFGESCHICHTEN
AUS DEM BEZIRK

vom ,Verein zur Erhaltung der
Schmelzanlage Bundschuh - IG
Zenzenmithle” unter der Pro-
jektkoordination von Peter Mo-
ser erfolgreich umgesetzt.

Der Brotbackofen

Der Brotbackofen wurde in nur
wenigen Monaten mit Hilfe von
hiesigen Firmen und durch den

tatkraftigen Einsatz der Vereins-
mitglieder in liebevoller Arbeit
zum Detail erbaut. Der Backofen
wird ausschliefSlich mit Holz aus
der Region betrieben. So wurde
Mitte Oktober das erste ,Tho-
mataler Brot” im Brotbackofen
gebacken.

Das ,,Thomataler Brot*

Das Besondere an diesem Brot
ist, dass das Mehl ausschliefdlich
aus Lungauer Korn (Tauernrog-
gen, Weizen und Dinkel) besteht.
,Das Thomataler®, wie das Brot
von den Vereinsmitgliedern ge-
nannt wird, sollte in naher Zu-
kunft von allen Lungauerinnen
und Lungauern erworben wer-
den koénnen. Auflerdem kann

der Backofen auch reserviert

werden, um das Backen im Holz-
backofen unter fachkundiger
Anleitung zu ermdglichen.

Die Kooperationspartner
Gemeinsam mit den Koopera-
tionspartnern Kunsthof Tho-
matal, Tennengalerie Thomatal,
Késeschauerei Erwin Bauer, Lun-
gauer Gemeinden, Landjugend
Lungau,  Biosphdrenparkma-
nagement Salzburger Lungau,
Lungauer Kochwerk, Gastrono-
mie- und Lebensmittelbetriebe,
Schulen und Tourismusverban-
de im Lungau sollen Vorfiihrun-
gen, Kurse und Workshops ange-
boten werden.

Von unserem Regionaut
pleader Biosphire Lungau"



