Regionale Kiiche im
Lungau ausgezeichnet

Der Landesklinik
Tamsweg und dem
Multiaugustinum wur-
de kiirzlich eine Aus-
zeichnung verliehen.

TAMSWEG/SANKT ~ MARGARE-
THEN. Die Landesklinik Tamsweg
und das Multiaugustinum in St.

Margarethen setzen auf regiona-

le Kiiche. Fiir dieses Engagement
und um regionale Lebensmittel
vor den Vorhang zu holen, wurde
den beiden Einrichtungen kiirz-
lich von LR Josef Schwaiger die
Salzburgerland Herkunfts-Tafel
verliehen. Schwaiger tibergab laut
einer Aussendung vom Land Salz-
burg kirzlich die SalzburgerLand
Herkunfts-Tafel. ,Immer mehr
Kiichen in der Gemeinschaftsver-
pflegung in unserem Bundesland
setzen auf regionale Produkte.

Dadurch ist erstklassige Qualitat
bei mittlerweile iber 30.000 Es-
sen téglich garantiert. Dariiber
hinaus wird das Bewusstsein ge-
schirft, wie vielfaltig und wertvoll
Lebensmittel aus der Region sind",
so Schwaiger. Bei der Verleihung
waren LR Josef Schwaiger, Wirt-
schaftsdirektorin Andrea Schind-
ler-Perner, Kiichenleiter Franz

‘Rohn und Biirgermeister Wolf-

gang Pfeifenberger anwesend.

Kochen fiir 700 Personen

In der Landesklinik Tamsweg wird
flir die Kantine und dartiber hi-
naus fiir das Seniorenheim, den
Kindergarten, die Schule, Essen
auf Ridern und die Lebenshilfe
frisch gekocht. Taglich verlassen
an die 700 Portionen die Kiiche.
Regionale Bezugsquellen fiir die
Lebensmittel sind unter ande-
rem die Lungauer Speis flir Rind-

v.L.: Schwaiger, Schindler-Perner,
Rohn, Pfeifenberger.

Land Sbg/Schwaiger

fleisch, oder die Metzgerei Scha-
der fiir Kalb und Pute,

Schiiler als Kéche -
Das Multiaugustinum bietet un-
ter anderem eine Ausbildungen

‘im Bereich der Gastronomie mit

Matura an. Schiilerinnen und
Schiiler kochen dabei vor Ort in
einer Profi-Kiiche das Mittags-
menii mit besten Zutaten aus der
Region. Téglich werden 190 Essen
frisch zubereitet, und auch. fir
den Kindergarten St. Margarethen
mitgekocht.




