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Global denken, lokal handeln

13 Schiiler und ihre drei Lehrerinnen der Biospharenpark-Schule Tweng-Obertauern beschaftigen
sich intensiv mit dem Thema ,think global-eat local”. Zu Beginn ging es um ,Eachtleng” und Apfel.

Tweng. In Zusammenarbeit mit
dem Biosphirenpark Lungau und
einigen Experten stellen die Kin-
der und Pddagoginnen das Ler-
nen an der Wirklichkeit und den
- Biosphiirengedanken in den Mit-
telpunkt. Das Projekt begleitet sie
das gesamte Schuljahr. Direkto-
rin Claudia Dengg-Liiftenegger
und Lehrerin Katrin Bacher:
»Globalisierung ist ein Wegwei-
ser und Richtwert im Alltag der
Kinder. Diese kann aber nur
durch Auseinandersetzen mit
den eigenen Gegebenheiten
fruchten. Kindern bereits von

klein auf nahezubringen, in wel- &

chem Lebensraum sie leben diir-
fen, und diesen aktiv mitzuge-
stalten, alternative Visionen und
“nachhaltige Gedanken zu entwi-
ckeln, ist Grundvoraussetzung
fiir eine lebenswerte Zukunft.“
Durch das Projekt haben die
Schiiler die Moglichkeit heimi-
sche Produkte kennenzulernen,
diese zu ernten und zu verarbei-
ten. ,Das Einbeziehen von Fach-
leuten und die Weitergabe ihres

Wissens ist ein wesentlicher
Grundstein fiir ein effizientes
Lernen.”

Zu Beginn galt das Augenmerk
dem ,Lungauer Eachtleng”. Bei
Familie Bogensperger vulgo Uln-
bauer in Althofen wurden die
Schiiler in die Geheimnisse der
~Wunderknolle” eingefithrt und
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Goldbriindl Tamsweg — bei der Murbriicke
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Wiener Schnitzel, Cordon 6leun,
Backhendl, Salate, Pomumes ...
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Der , Voiernter” des Ulnbauer war ein Héhepunkt. Kleines Bild: In Unternberg wur
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durften diese mit der Hand ern-
ten. Der , Voiernter” als moderne
Erntemaschine war dabei ein be-
sonderer Hohepunkt fiir die jun-
gen ,Biobauern”.

FacherlUbergreifender
Unterricht in der Praxis

Biirgermeister Andreas Kaiser
von der Bezirksbauernkammer
Tamsweg fiihrte die Schiiler
durch den Lungauer ,Erdipfel-
keller” im Lagerhaus Tamsweg,
Dabei kam auch der fiacheriiber-
greifende Aspekt in Mathematik
nicht zu kurz. Fragen wie ,Wie
viele Tonnen Erdépfel sind wohl
im Lagerhaus?“ oder ,Wie lange
braucht man um eine Erdépfel-
kiste zu sortieren?” galt es zu 16-
sen. Als besonderes Zuckerl er-
hieltjedes Kind ein AMA-Sackerl,
randvoll gefiillt mit heimischen
Erdipfeln. ,Potato Wedges als
selbstgemachte Delikatesse aus
den heimischen ,Eachtleng’ ver-
schwanden in der Schule genuss-
vollin den Kinderbauchen.“

Der Apfel als téglicher Vita-
minkick stand als nichstes auf
dem Projektplan. Staunend lern-

den die Apfel gepresst.
ten die Kinder die verschiedens-
ten Apfelsorten Osterreichs ken-
nen. Familie Schreilechner vulgo
Kriutlhof in Mariapfarr/Seitling
zeigte ihre uralten, schonlangein
Vergessenheit geratenen Lungau-
er Apfelsorten. Bei diesem Be-
such durften die Schiiler einen
Apfelbaum schiitteln, die Apfel
gemeinsam auflesen und noch
dazu die reiche Ernte mitneh-
men. Die Apfel wurden anschlie-
Rend zur Obstpresse nach Un-
ternberg gebracht. Dort erhielten
die Kinder eine Einfithrung in
den mechanischen Ablauf einer -
Apfelpresse. Voller Begeisterung
durften die Schiiler mithelfen.
,Stolz wurden die fertig verpack-
ten Apfelsaftkartons in den
Schulbus getragen. Dieser wert-
volle Apfelsaft wird nun sparsam
in der Schule genossen. ,
Fazit: ,Das Interesse der Schii-
ler fiir heimische Produkte konn-
te bereits jetzt geweckt werden.
Wir halten Sie gerne auf dem
Laufenden, wohin uns der span-
nende und lehrreiche Projektweg ‘
noch fiihrt*, sagt das Lehrertean
und erginzt: ,Wir bedanken uns
bei allen Beteiligten fiir die kind-
gerechten Erklirungen und fir
die heimischen Lebensmittel!”




