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BEZIRKSBLATTER LUNGAU

Dass Okologische Kreis-
laufwirtschaft funktio-
niert, beweist die ,,Salz-
burgMilch® mit der
»Reinen Lungau®,

SALZBURG (pjw). Ende Septem-
ber 2017 setzte die ,Salzburg-
Milch” mit dem Markteintritt ih-
res Leuchtturmproduktes ,Reine
Lungau Milch aus dem Biosphd-
renpark” einen vermutlich euro-

Land- &
Forstw1rtschaft

paweit revolutiondren Mafstab
im Bereich der Milchwirtschaft.
Der Salzburger Molkereibetrieb
setzt nimlich ausschliefflich auf
Regionales im engeren Sinn.
,Mit Vorhandenem auskommen"
muss der Leitsatz jedes ,Reine
| Lungau‘-Betriebes sein, denn

erlaubt ist die Verwendung aus-
schliefflich regionaler Ressour-
cen: die Milchkiihe bekommen
nur das Futter, das im Lungau an-
gebaut wird. Die Milchlieferanten
sind handverlesen: nur Bio-Betrie-
be, die gewisse Voraussetzungen
erfiillen, konnen mitmachen.

57 handverlesene Bio-Bauern

Die ,Reine Lungau”“ wird im Lun-
gau auf 57 kleinstrukturierten Fa-
milienhéfen mit durchschnittlich
zwolf Kithen und mit einem von
der ,SalzburgMilch” vorgeschrie-

‘benen Hochstmaf} an Tierwohl-

kriterien produziert. Die ,Reine
Lungau“-Bauern griindeten im
Zuge des Projektes einen Forder-
verein, um einen Marktplatz fir
Futtermittel aus dem Lungau zu
schaffen.

Europas hochster Milchpreis

Der Verzicht auf Futterzukauf von
auflerhalb des Lungaus bedingt
aufgrund der begrenzten Res-

Einklang aus Tier,

sourcen einen verminderten Ein-
satz an Getreidefutter. Dadurch
liegt die Leistung der Milchkiihe
der ,Reine Lungau“-Bauern un-
ter dem tblichen Niveau. Die-
sen Riickgang der Milchleistung
nimmt die SalzburgMilch bewusst
in Kauf, denn Qualitat soll deut-
lich vor Quantitét stehen. Damit
die teilnehmenden Bauern nicht
zu kurz kommen, wird die mit den
strengen Qualitatsvorgaben ein-
hergehende reduzierte Milchleis-
tung mit dem laut Angaben der
SalzburgMilch europaweit hochs-

_ten Milchpreis fiir die Produzen-

ten entlohnt. Freilich ist auch der
Preis fiir den Endverbraucher, der
am Supermarkt-Schild steht, et-
was hoher.

Zu drei Produkten veredelt

Die ,Reine Lungau“-Rohmilch
wird tagesfrisch abgeholt und
dann umgehend in der Salzburger
Molkerei - verarbeitet; und zwar
immer mit ihrem unverdnderten
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Natur und Mensch

Fettgehalt, der den naturhchen
jahreszeitlichen Schwankungen
unterliegt, aber stets iiber vier
Prozent betrdgt. ,Veredelt wird die
Milch in besonders schonenden
Verfahren, welche ihre wertvollen
Inhaltsstoffe bewahren®, erklirt
Florian Schwap (Marketinglei-
tung SalzburgMilch). Ohne jeden
Zusatz von Zucker oder Friichten
wird die Reine Lungau Biospha-
renmilch zu drei naturbelassenen
Produkten verarbeitet: 1. Reine
Lungau Biosphiren Frischmilch %
Liter, naturbelassen. 2. Reine Lun-
gau Biosphidren Edel-Sauermilch
sooml, naturbelassen. 3. Reine
Lungau Biosphéiren Naturjogurt
200g, naturbelassen.

Viele Interessen beriicksichtigt

~Durch die extensive Bewirtschaf-
tung und die Low-Input-Milch-
wirtschaft mit ausschliefilich im
Lungau angebauten Futtermitteln
wird die Biodiversitét erhoht’, be-
tont Schwap. Eng arbeitet die Salz-
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burgMilch dabei mit der Hoheren
Bundeslehr- und Forschungsan-
stalt  Raumberg-Gumpenstein,
dem WWEF sowie dem Biosphédren-
park zusammen. Schwap: ,Neben
derKreislaufwirtschaft geht esuns
auch um eine Riickkehr zu regio-
nalen Nihrstoffkreisldufen, mit
der eine Reihe von Mafinahmen
zur Erhéhung der Biodiversitdt
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einhergehen, wie etwa die Auswei-
tung der extensiven Griinland-
wirtschaft oder die Schaffung von
Bliihstreifen fiir die Insekten- und
Vogelwelt. Zahlreiche Interessens-
gruppen, angefangen von Birdlife,
Naturschutzbund oder auch der
Naturschutzabteilung des Landes,
finden im 'Reine Lungau'-Projekt
Berticksichtigung

Ganzer Lebensraum
wurde 2010 pramiert

Im ]ahr 2010 hat der Reglonalver-
band Lungau fiir sein Projekt ,Bio-
sphirenpark” den Regionalitéts-
pI'EIS der Bezirksblitter Salzburg
in der Kategorie Umwelt/erneu-
erbare Energie“ bekommen. ,Der
Preis war zu dem Zeitpunkt sehr
wichtig, da es eine Bestdtigung
fiir den eingeschlagenen Weg be-
deutete”, erinnert sich GF Josef
Fanninger noch heute gut daran.
Er fahrt fort: ,Es war ein zusitz-
licher Impuls, diesen Weg auch
konsequent fortzusetzen. Durch
den Preis gab es mehr Aufmerk-
samkeit im Lungau aber auch auf
Landesebene. Wenn man eine
Auszeichnung gewinnt, heifdt das
immer, dass man etwas richtig ge-
macht haben muss.” (pjw)



